
Reducción ecológica de Pedro
Ximénez

FORMATO

FICHA TÉCNICA

DESCRIPCIÓN

NOTAS DE CATA

RECOMENDACIONES

DESCRIPCIÓN BREVE

250 gr

 
Alto: 24 cm.
Largo: 42 cm.
Ancho: 42 cm.

 
Unidades por palet: 1950
Unidades venta caja contenedora: 6

Peso: 360 grs.
Contenido: 250 grs.
COD. EAN: 8412655900116

Cajas contenedora por palet: 325
CAJAS contenedora por TANDA: 64
TANDAS por palet: 5

 
Alto: 24,5 cm.
Largo: 9 cm.

 
Alto: 137 cm.
Largo: 1,2 cm

Ancho: 0,8 cm.
Peso: 800 kg.

Alcohol: < 0,1 %
Anhídrido Sulfuroso: < 50 mg/l
PH: 4,22
Azúcares reductores: 720 g./l. aprox. ( 40 º Be)
Contenido: 250 ml.
Vida útil indicada: 2 años 

Ancho: 14 cm.
Peso: 2,4 kg.
COD. EAN: 84126556000003

DISTRIBUIDOR AUTORIZADO: 

951 38 67 66

Reducción obtenida de forma artesanal a fuego lento a
partir de nuestro vino ecológico Piedra Luenga Pedro
Ximénez. Sin más aportes.

Color caoba muy oscuro. Aromas tiernos a pasas,
caramelo, miel y café. En boca es untuoso, goloso
recuerdo de pasas y ciruelas.

Foie a la plancha, carne, helados, quesos frescos,
ensaladas

EMBALAJEPALET:

LOGÍSTICA UNIDAD:

LOGÍSTICAPALET:

LOGÍSTICACAJACONTENEDORA:

sumate@vitafood.es

www.vitafood.es



Reducción ecológica de
vinagre al Pedro Ximénez

FORMATO

FICHA TÉCNICA

DESCRIPCIÓN

NOTAS DE CATA

DESCRIPCIÓN BREVE

RECOMENDACIONES

250 gr

 
Alto: 24 cm.
Largo: 42 cm.
Ancho: 42 cm.

 
Unidades por palet: 1950
Unidades venta caja contenedora: 6

Peso: 360 grs.
Contenido: 250 grs.
COD. EAN: 8412655900123

Cajas contenedora por palet: 325
CAJAS contenedora por TANDA: 64
TANDAS por palet: 5

 
Alto: 24,5 cm.
Largo: 9 cm.

 
Alto: 137 cm.
Largo: 1,2 cm

Ancho: 0,8 cm.
Peso: 800 kg.

Alcohol: < 0,1 %
Anhídrido Sulfuroso: < 50 mg/l
PH: 2,70
Azúcares reductores: 720 g./l. aprox. ( 40 º Be)
Contenido: 250 ml.
Vida útil indicada: 2 años

Ancho: 14 cm.
Peso: 2,4 kg.
COD. EAN: 84126556000010

Reducción obtenida de forma artesanal a fuego lento
a partir de nuestro vinagre ecológico Piedra Luenga al
Pedro Ximénez. Sin más aportes.

Color caoba muy oscuro. Aromas punzantes,
caramelo, regaliz, pasas y compotas de frutas. Amplia
sensación en boca y acidez notable.

Foie a la plancha, carne, helados, quesos frescos,
ensaladas.

EMBALAJEPALET:

LOGÍSTICA UNIDAD:

LOGÍSTICAPALET:

LOGÍSTICACAJACONTENEDORA:

DISTRIBUIDOR AUTORIZADO: 

951 38 67 66

sumate@vitafood.es

www.vitafood.es



Vinagre de crianza
VB 250 ml

DESCRIPCIÓN

FICHA TÉCNICA

NOTAS DE CATA

RECOMENDACIONES

DESCRIPCIÓN BREVE

FORMATO

 

Alto: 23 cm
Largo: 5 cm
Ancho: 5 cm

 

Alto: 137 cm
Largo: 1,2 cm

Acidez: 6%
Cajas: 12 unidades

 

Unidades por caja: 12 botellas
Alto: 24,5 cm
Largo: 21,5 cm

 

Unidades por palet: 1440
Unidades venta caja contenedora: 12

250 ml

Ancho: 0,8 cm
Peso: 785 kg

Peso: 0,53 g
Contenido: 250 ml
COD. EAN: 8412655400104

Vinagre ecológico elaborado a partir de nuestro vino Piedra Luenga Fino.

Ancho: 16 cm Peso: 6,36 kg
COD. EAN: 84126556000102

Cajas contenedora por palet: 120
CAJAS contenedora por TANDA: 24
TANDAS por palet: 5

Adecuado para todo tipo de platos, como aliños, ensaladas, salsas, carnes, pescados. Dada su 

Aromas tostados, frutas maduras y especias. Color caoba intenso con tonos dorados, muy
brillante. Sabor equilibrado y en su punto de acidez.

EMBALAJE PALET:

LOGÍSTICA PALET:

LOGÍSTICA UNIDAD:

LOGÍSTICA CAJA CONTENEDORA:

DISTRIBUIDOR AUTORIZADO: 

951 38 67 66

sumate@vitafood.es

www.vitafood.es



Vinagre de Pedro Ximénez
VB 250 ml

DESCRIPCIÓN

FICHA TÉCNICA

NOTAS DE CATA

RECOMENDACIONES

DESCRIPCIÓN BREVE

FORMATO

 

Alto: 23 cm
Largo: 5 cm
Ancho: 5 cm

 

Alto: 137 cm
Largo: 1,2 cm

Acidez: 6%
Cajas: 12 unidades

 

Unidades por caja: 12 botellas
Alto: 24,5 cm
Largo: 21,5 cm

 

Unidades por palet: 1440
Unidades venta caja contenedora: 12

250 ml

Ancho: 0,8 cm
Peso: 785 kg

Peso: 0,53 g
Contenido: 250 ml
COD. EAN: 8412655400098

Ancho: 16 cm Peso: 6,36 kg
COD. EAN: 84126556000072

Cajas contenedora por palet: 120
CAJAS contenedora por TANDA: 24
TANDAS por palet: 5

Vinagre ecológico elaborado a partir de nuestro vino Piedra Luenga Pedro Ximénez

Ensaladas tibias de mariscos, platos de caza, escabeches y postres a base de frutos rojos
silvestres.

Aroma a uvas pasas, caramelo, miel con toque de crianza en roble americano envejecido.
Retrogusto largo, muy persistente y atractivo. Una auténtica exquisitez.

EMBALAJE PALET:

LOGÍSTICA PALET:

LOGÍSTICA UNIDAD:

LOGÍSTICA CAJA CONTENEDORA:

DISTRIBUIDOR AUTORIZADO: 

951 38 67 66

sumate@vitafood.es

www.vitafood.es



Agraz-Verjus
Paco Morales

GASTRONOMÍA

FICHA TÉCNICA

NOTAS DE CATA

DESCRIPCIÓN BREVE

 
Alto: 165 cm
Largo: 120 cm

 
Alto: 21 cm
Largo 6,7 cm:
Ancho: 6,7 cm

 
Unidades por caja: 12
Alto: 23 cm
Largo: 30 cm

VARIEDAD DE UVA:
Pedro Ximénez

GRADO ALCHÓLICO: 2,6 % vol.

 
Unidades por palet: 780
Unidades venta caja contenedora: 12

Ancho: 23 cm
Peso: 11,22 kg
CÓDIGO EAN: 

Ancho: 80 cm
Peso: 750 kg 

VEJEZ PROMEDIO: Cosecha

CONTENIDO: 500 ml 

Peso: 910 g 

CÓDIGO EAN: 8412655401071 

Cajas contenedora por palet: 65
CAJAS contenedora por TANDA: 13
TANDAS por palet: 5

Este aliño puede ser utilizado en recetas de verduras, escabeches, guisos de carnes y
pescados. Realza el sabor de cualquier tipo de sopa o estofado, particularmente de
aquellos que usan carnes rojas. Si le gusta combinar fruta y carne, el agraz -verjus es
particularmente indicado. 

El agraz-verjus Paco Morales es un aliño delicado y perfumado de la cocina andalusí
que el cocinero Paco Morales recrea en el espacio gastronómico Noor a partir del
zumo exprimido de las uvas agraces del viñedo ecológico de la familia Robles en Montilla
 
Unos días antes del envero, Bodegas Robles realiza una cosecha temprana y sigue un
proceso de fermentación que trasladará al agraz-verjus su carácter ácido y las
propiedades aromáticas de las uvas agraces.
 
Agraz-verjus Paco Morales le permitirá recuperar sabores perdidos en la memoria.
También de inspiración para la creación de platos completamente nuevos. 

Complementa y potencia el ingrediente principal al que acompaña, sin enmascarar
su sabor. Posee una acidez suave, con un trasfondo ligero pero definido de dulzor vegetal.
Es una excelente opción cuando la comida se acompaña de vino, ya que no distorsiona
su sabor al compartir ambos el mismo tipo de ácido (tartárico), frente al cítrico de los
limones o el acético del vinagre. 

EMBALAJEPALET:

LOGÍSTICAPALET:

LOGÍSTICA UNIDAD:

LOGÍSTICA CAJA CONTENEDORA:

DISTRIBUIDOR AUTORIZADO: 

951 38 67 66

sumate@vitafood.es

www.vitafood.es



Agraz-Verjus
Paco Morales

GASTRONOMÍA

FICHA TÉCNICA

NOTAS DE CATA

DESCRIPCIÓN BREVE

Alto: 
Largo: 

 
Alto: 21 cm
Largo: 13 cm
Ancho: 10 cm

 
Unidades por caja:
Alto:
Largo: 

VARIEDAD DE UVA:
Pedro Ximénez

GRADO ALCHÓLICO: 2,6 % vol.

 
Unidades por palet:
Unidades venta caja contenedora: 

Ancho:
Peso: 

Ancho:
Peso:
COD. EAN: 

CONTENIDO: 2 l 

VEJEZ PROMEDIO: Cosecha

Peso: 2.2 kg
Contenido: 2 l
COD. EAN: 8412655401088

Cajas contenedora por palet:
CAJAS contenedora por TANDA:
TANDAS por palet: 

Este aliño puede ser utilizado en recetas de verduras, escabeches, guisos de carnes y
pescados. Realza el sabor de cualquier tipo de sopa o estofado, particularmente de
aquellos que usan carnes rojas. Si le gusta combinar fruta y carne, el agraz -verjus es
particularmente indicado. 

El agraz-verjus Paco Morales es un aliño delicado y perfumado de la cocina andalusí
que el cocinero Paco Morales recrea en el espacio gastronómico Noor a partir del
zumo exprimido de las uvas agraces del viñedo ecológico de la familia Robles en Montilla
 
Unos días antes del envero, Bodegas Robles realiza una cosecha temprana y sigue un
proceso de fermentación que trasladará al agraz-verjus su carácter ácido y las
propiedades aromáticas de las uvas agraces.
 
Agraz-verjus Paco Morales le permitirá recuperar sabores perdidos en la memoria.
También de inspiración para la creación de platos completamente nuevos. 

Complementa y potencia el ingrediente principal al que acompaña, sin enmascarar
su sabor. Posee una acidez suave, con un trasfondo ligero pero definido de dulzor vegetal.
Es una excelente opción cuando la comida se acompaña de vino, ya que no distorsiona
su sabor al compartir ambos el mismo tipo de ácido (tartárico), frente al cítrico de los
limones o el acético del vinagre. 

EMBALAJEPALET:

LOGÍSTICA PALET:

LOGÍSTICA UNIDAD:

LOGÍSTICA CAJA CONTENEDORA:

DISTRIBUIDOR AUTORIZADO: 

951 38 67 66

sumate@vitafood.es

www.vitafood.es


